
EENN G GUETÄUETÄ  
Hotel Europe 

Unsere Leistungen 
♦ 4-Gang-Schlemmermenü 
♦ Cocktail-Mixkurs 
♦ 2 Übernachtungen im DZ/Bad/WC 
♦ 2x Frühstücksbuffet 
♦ Servier– und Kochkurs  
♦ Weinseminar 
 

 

2. Tag 
♦ Reichhaltiges Frühstücksbuffet 

♦ Servier– und Kochkurs 
In unserer renommierten Hotelfachschule im 
Hotel Europe werden Sie in die Geheimnisse 
der internationalen Koch– und Servierkurs 
eingeführt. Das Zubereiten eines 
mehrgängigen Menüs, wichtige und nützliche 
Tipps zum Servieren und Eindecken der 
Tische stehen auf dem Programm. Das 
Wasser wird Ihnen im Mund zusammen 
laufen, bis Sie zum Abschluss Ihr Menü in 
froher Runde selbst genießen dürfen.  
Wir wünschen Ihnen „En Guetä“! 

♦ Am Abend erfahren Sie bei einem 
Weinseminar alles über Weine und wie man 
sie am Besten seinen Gästen kredenzt. Bei 
einem Gläschen Wein lassen Sie den Tag 
ruhig ausklingen. 

♦ Übernachtung im Hotel Europe 

1. Tag 
♦ Ankunft im Hotel Europe am Nachmittag 

♦ Am Abend wird ein 4-Gang-Schlemmermenü 
im Hotel Europe für Sie gezaubert, bevor Sie 
bei einem Cocktail-Mixkurs Ihre Gaumen 
selber verwöhnen können.  

♦ Übernachtung im Hotel Europe 

3. Tag 
♦ Reichhaltiges Frühstücksbuffet 

♦ Heimreise - alternativ: 

♦ Besuch der einzigen Schweizer Schaukäserei 
im Kloster Engelberg. Dort erfahren Sie wie 
Käse von Hand hergestellt wird und können 
anschließend den Käse verkosten. 

Alternativ können Sie einen Kochkurs im Elsass 
machen. Dann heißt es allerdings „Bon Appétit! 
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